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L'estudiant aprendrd des del punt de vista practic i teoric el procés d'elaboracié de la
cervesq, aixi com la metodologia del tast.

Objectiu del curs

Coneéixer els processos i tecniques d'elaboracié de cervesa, a més de desenvolupar
aptituds necessaries per a reconeixer els aromes i sabors dels diferents tipus de cerveses.

Resum del curs

El curs va dirigit a totes aquelles persones que tinguen interes per la cervesa i vulguen
aprendre i desenvolupar les seues aptituds en la produccid o el tast de la immensa
varietat de productes que ens proposa el mén de la cervesa. El curs proporciona a les
persones assistents coneixements amplis sobre el procés d'elaboracio, la dindmica de
les operacions de la cerveseria i parametres de control de qualitat, qixi com el
reconeixement de les caracteristiques sensorials dels diferents estils de cerveses.

Temari i desenvolupament del curs

1. Historia de la cervesa i pdisos productors

2. Matéries primeres. Procés de maltatge, molta, maceracio i fermentacio
3. Operacions d'acabat i madurat de la cervesa

4, Caracteristiques dels diferents tipus de cerveses i defectes més comuns

PRACTIQUES:

L'alumnat elaborard un tipus de cervesa en una sessid partint de diferents materies
primeres, ordii blat, duent a ferme tofs els processos d'elaboracio i fermentacio (4 hores).

Transcorreguda la fermentacié, en una altra sessié és realitzard I'embotellament i les
operacions necessaries perque €s produisca la segona fermentacio en botella (2 hores).

L'alumnat s'emportard les cerveses elaborades per elles i ells mateixos.

Es realitzaran quatre sessions prdctiques de tast de cerveses de diferents paisos
productors (8 hores)
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